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Erinnern Sie sich noch an 1994? Im ju-
goslawischen Bürgerkrieg bombardieren 
amerikanische Flugzeuge serbische Stel-
lungen. In Südafrika werden erstmals in 
der Landesgeschichte freie Wahlen für alle 
Bürger abgehalten, Nelson Mandela wird 
Präsident. Über 900 Menschen kommen 
um, als die Fähre „Estonia“ vor Finnland 
bei schwerer See sinkt. Königin Elisabeth 
II. von Großbritannien und Frankreichs 
Staatspräsident Mitterand erö� nen den 
50 km langen Eisenbahntunnel unter dem 
Ärmelkanal. Michael Schuhmacher wird 
als erster Deutscher Formel 1 Weltmeister. 
Und Österreich ist noch nicht bei der EU. 
Der Schilling Zahlungsmittel. Ein Kind, 
das damals geboren wurde, kämpft heute 
wahrscheinlich um einen heiß begehrten 
Job. Eine damals geschlossene Ehe ist nach 
Statistik schon wieder zweimal 
geschieden. Das Voithofer-Team 
ist nicht plötzlich sentimental 
geworden. Aber bei der Planung 
dieser neuen Ausgabe wurde uns 
bewusst, dass die 1994 gebore-
ne Voithofer Genusswelt zumin-
dest chronistisch in die Jahre ge-
kommen ist. Und das Restaurant Iuno in 
Münchendorf vor drei Jahren seine Ge-
burtsstunde hatte. Ich habe mich 2006 
entschlossen, meine kulinarischen Zelte 
(wie in manchen Medien zu lesen ist)  in die 
„Botanik“ zu verlegen. Mit gutem Grund: 
gute Landluft, fast keine Verkehrsstaus, 
nicht fern der nahen Metropolen und ein 
besonders sympathisches Gästepublikum, 
das uns täglich motiviert, nur das Bes-
te über den berühmten „Pass“ (das ist die 
Übergabestelle zwischen Küche und Ser-
vice, Anm. der Red.) zu kredenzen. 15 Jah-
re Genusswelt und drei Jahre Iuno in Mün-

chendorf haben uns auch weiterentwickeln 
lassen. Die � emen in dieser neuen Ausga-
be sind so vielfältig und spannend, wie nie 
zuvor. Im aktuellen Terminkalender (ab 
Seite 4) sollten Sie kulinarisch alles � n-
den, was der kommende Herbst zu bieten 
hat. Unser Service hat sich ebenso weiter 
entwickelt. Erstmals präsentieren wir uns 
vom 7. bis 11. November auf der größten 
Fachmesse für Gourmets „alles für den 
Gast 2009“ in Salzburg. Die Ausstellung 
„Home & Garden“ in Laxenburg durften 
wir mit unserem Event-Catering betreu-
en. Star-Entertainer Louie Austen gab ein 
Gastspiel im Iuno (Seite 13). Unsere Iuno-
Kochschule wird künftig auch für „große“ 
Runden aktiv werden (Seite 3). Unser An-
gebot für Pasta-Freunde gibt es schon bald 
in vielen neuen Verkaufsstellen und di-

rekt zu Ihnen nach Hause 
geliefert. Bei all den neuen 
Ideen geht es uns aber nur 
um Eines: Ihr Wohlbe� nden 
und Ihre absolute Zufrie-
denheit in unserem Haus. 
Sollten wir bei der Planung 
gerade Ihr Lieblingsthema 

übersehen haben, no problem. Reden Sie 
mit uns, wir holen es nach. Uns macht es 
Spaß, Ihre Wünsche zu erfüllen, denn Lan-
geweile verdirbt nicht nur das Essen. Am 
17. November wollen wir  feiern, am liebs-
ten mit Ihnen. Das Iuno-Jahresfest 2009 
soll für Sie kulinarisch und stimmungsmä-
ßig in bester Erinnerung bleiben. Weil wir 
Danke  für Ihr Vertrauen sagen wollen. Ich 
freue mich schon auf die nächsten 131.000 
Stunde in Ihren Diensten. Dann stünde 
2024 auf Ihrem Kalender. Wer weis, was 
die Weltchronik dann über  die „gute alte 
Zeit“ schreibt. Ihr Christian Voithofer.

CHRISTIAN VOITHOFER LÄDT AM 
17. NOVEMBER ZUM JAHRESFEST NACH 
MÜNCHENDORF

„Jung & kreativ“ 
Der Titel dieses Buches macht Lust auf 
kulinarische Entdeckungsreisen abseits 
der ausgetretenen Pfade.
Christian Voithofer präsentiert verlo-
ckende Rezepte und verhilft so manchem 
Klassiker durch raf� nierte Variation zu 
neuer Attraktivität und er� ndet im freien 
Spiel mit den Zutaten der mediterranen 
Küche völlig unerwartete Köstlichkeiten.
ISBN 987-3-7020-1225-0
144 Seiten, über 100 Farbbilder
Um nur 12,90 erhältlich auch bei 
www.amazon.at

Mehr Infos:
www.pastamanufaktur.at
www.iuno.at
www.christianvoithofer.com
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Das Iuno hat geöffnet: 
Mittwoch, Donnerstag, Freitag von 
17.00 bis 24.00 Uhr 
Küche bis 22.00 Uhr 

Samstag & Sonntag von 
11.00 bis 24.00 Uhr 
Küche durchgehend geöffnet 

Montag, Dienstag Ruhetag
Für persönliche Feiern und 
individuelle Veranstaltungen sind wir 
auch gerne am Ruhetag für Sie da!
Reservierungen unter: 
Tel.  02259 / 83083
Fax. 02259 / 87029
oder mail an: reservierung@iuno.at
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Kaum zu glauben: mehr als 131.000 
Stunden im Einsatz für meine Gäste
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Ein “schöner” Herbst
Angebote, die
Sie & Ihn verwöhnen

S c h ö n h e i t  i m  Z e n t r u m 

T

Ärztin in Ebreichsdorf

Schönheit & Wohlbefinden 
schenken ist jetzt ganz einfach: 
Warten Sie nicht auf “große” 
Anlässe, um Gutscheine für 
Schönheit & Wohlbefinden zu 
schenken...

Geheimwaffe Hyaluronsäure

Restylane

Botox - gewusst wie

Für Ihn

55 € ( €)

Für Jugendliche

25 € 

September

55 € ( €)

-10%

Oktober

10 x 29 € ( €)
-10%

November

5 x 70 € ( €)
-10%

Ihre Dr. Doris Prochaska
Jennifer Gruber

Violetta Kadur

K o s m e t i k  &  Fu ß p f l e g e 
Beauty  im Mi t te lpunk t 

Mo, Di, Do, Fr
8 – 19 Uhr
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24 Stunden Gourmetservice
Die Fachmesse für Hotellerie und Gas-
tronomie „Alles für den Gast“ feiert 
2009 den 40. Geburtstag. 700 Ausstel-
lern geben sich heuer vom 7. bis 11. 
November in Salzburg ein StellDich-
ein. Christian Voithofer präsentiert 
erstmals den 45.000 Besuchern seine 
kulinarischen Leckerbissen und sorgt 
mit Voithofers Messegastronomie für 
ein 24-Stunden Gourmetservice.  Infos 
auch unter: www.gastmesse.at

Iuno-Genuss-Schein
Der Iuno Genuss-Schein ist wieder da!
Verschenken Sie an sich oder Ihre Lie-
ben den perfekten Genuss! Bestellen 
Sie ab sofort die neuen Iuno Genuss-
scheine. Schnell zugreifen lohnt sich: € 
1500,- konsumieren und  nur € 1000,- 
bezahlen! Limitiert auf 19 Stück! 

Wenn Sie Hochzeit feiern...
Ihr schönster Tag soll zu einem un-
vergesslichen Fest werden? Feiern Sie 
doch Ihr gemeinsames Glück mit Ihren 
Gästen im Iuno. Wir bieten Ihnen eine 
stressfreie und angenehme Location. 
Bis zu 90 Personen, kein Problem. Gerne 
planen wir für Sie auch Ihren ganz indi-
viduellen Tag, ganz nach Ihren spezi-
ellen Wünschen. Wir organisieren Ihren 
Festtag auch an einem anderen Ort. Mit 
dem Voithofer Exklusiv-Catering schaf-
fen wir nahezu alle kulinarischen Wün-
sche. Und wenn Sie wollen, nehmen wir 
auch den Standesbeamten gleich mit. 
Wir bitten um Reservierung unter: 
02259/83083 oder 
Mail: reservierung@iuno.at

aktuell-notiert

Christian Voithofers hausgemachte frische 
Pasta wird in einer kleinen Manufaktur in 
der Nähe von Padua produziert. Verwen-
det werden dazu ausschließlich frische Zu-
taten ohne Konservierungsstoff e und Ge-
schmacksverstärker. Sie können diese Pasta 
im Iuno genießen, mitnehmen oder natür-
lich auch Freunde damit beschenken. Ver-
packt in praktischen, hygienischen 
Schalen ist die Pasta bis zu 28 Tage 
haltbar. Zwei Portionen in einer 
Verpackung mit 300 Gramm. Das 
Angebot reicht von den bekannten 
Tagliolini über die äußerst be-
liebten Tagliatelle bis hin zu den 
handgemachten Ravioli oder Agnolotti mit  
verschiedenen Füllungen. Von Bärlauch über 
Shrimps oder  beispielsweise der besonders 
schmackhaften Variante mit  geräuchertem 
Büff elmozzarella, getrockneten Tomaten 
und vielen weiteren Sorten mehr. Das Ge-
heimnis der Pastaproduktion  liegt zum ei-
nen in der Verwendung frischen Quellwas-

sers und bestem Hartweizen, zum anderen 
in der Herstellung nach echter Hausfrauen-
art. Christian Voithofer hatte 1995 die Idee 
Durum-Weizen zu Grieß für die Herstellung 
handgemachter Pasta nicht nur einmal son-
dern gesamt dreimal zu mahlen. Für die Her-
stellung der Pasta werden traditionelle Tech-
niken angewendet, wodurch sich diese Pasta 

von derjenigen unterscheidet, die 
nach industriellen Verfahren herge-
stellt werden. Für die Form der je-
weiligen Sorten kommen raue Bron-
zeformen zum Einsatz, durch die 
der Pastateig gedrückt wird. Die 
raue Form macht die Oberfl äche der 

Pasta weniger glatt , dafür aber um so auf-
nahmefähiger für die Pastasauce –  für den 
Kenner ein entscheidendes Qualitätskrite-
rium. Schon die alten Meister der Pastaher-
stellung haben sich stets auf vier Faktoren 
für gute Pasta berufen: guter Hartweizen-
grieß, frisches Quellwasser, beste Ei-Quali-
tät, nur Eidotter und perfektes Handwerk. 

Pasta, die nach me(e)hr schmeckt
Wer sagt, dass die beste Pasta nur in Italien serviert 
wird. Voithofers Rezepturen lassen keine Wünsche off en

Christian Voithofers schmackhafte Pasta- Palette lässt 
keine Wünsche offen:  darunter natürlich die bekannten Tagliolini, 

die äußerst beliebten Tagliatelle und handgemachten Ravioli oder Agnolotti. 
Und das alles mit  verschiedenen leckeren Füllungen. 

Mehr Infos und Bestellservice unter: www.pastamanufaktur.at



Gutschein gültig bis 31. Oktober 2009 ab einem Einkauf von € 30,-.

Gutschein über
für Herbstgestecke€ 10,-

Blumen Alexandra Schmidt
2440 Gramatneusiedl, Hauptstraße 24

Tel./Fax: 02234/72262, www.blumenschmidt.info
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Münchendorf / Gleich zu drei Premie-
ren lud Christian Voithofer – 1996 zum 
jüngsten Haubenkoch der Welt gekürt – 
und sein Team am 20. Juni in sein Res-
taurant IUNO nach Münchendorf. Am 
längsten Tag des Jahres kamen weit über 
200 Gäste. Beinahe hätte ein mächtiges 
Tiefdruckgebiet den bevorstehenden 
Sommerbeginn total „verwässert“. Aber 
pünktlich vor der Eröff nung zeigte sich 
der Wettergott doch noch einsichtig und 
die Gartenmöbel trockneten rechtzeitig. 

Meisteroptiker versuchte sich 
erstmals als Musikproduzent

Premiere 1: das junge engagierte Mu-
sikerduo „Team Barraca“ aus Ebreichsdorf 
– DJ Tom de Belfore und Otto Strauss 
- präsentierte stolz ihr CD-Erstlings-
werk „City Lounge Vol.1“. Brazilectro, 
eine Mischung aus Sambarhythmen und 
Latinoklängen wurden zu zehn tollen 
Nummern verarbeitet. „Taufpate“ Meis-
teroptiker Gerhard Mayrhofer aus Him-
berg schnupperte dabei erstmal in die 
Rolle des Produzenten. Premiere 2: Kei-
ne Spur von Wirtschaftskrise beim Ma-
nagementteam des neuen City-Plaza aus 
Traiskirchen. Michi Quaisser, Roswitha 
Eidler und ihre Modells präsentierten 
die tolle Trendkollektion des Sommers 
2009. Premiere 3: Louie Austen, gebür-

tiger Wiener, musikalischer Welten-
bummler und Starentertainer kam erst-
mals zu Besuch in das Restaurant IUNO 
und sorgte mit seinen grandiosen Auf-
tritt für sommerliches Feeling und aus-
gezeichnete Stimmung. Gefeiert wurde 
dann unter der musikalischen Live-Regie 
des „Team Barraca“ noch ziemlich lange. 
Christian Voithofer und Gerhard Mayr-
hofer: „Besser geht’s nicht. Dass unsere 
einstige Stammtischidee, eine eigene CD 
zu produzieren, so gut ankommt hätten 
wir uns nie träumen lassen. Wir arbeiten 
bereits an der nächsten CD, diesmal viel-
leicht sogar mit Louie Austen als Inter-
preten.“ 

Louie Austen verspricht ein 
Wiedersehen im Restaurant Iuno 

Der Stargast war vom Restaurant Iuno 
und Christian Voithofer begeistert und 
will schon bald wieder vorbeischauen. 
Die CD „City-Lounge Vol. 1“ ist erhältlich 
im IUNO, bei Opticals in Himberg, dem 
City-Plaza in Traiskirchen, der Blumen-
stube Schmied in Gramatneusiedl und in 
der Bar „Felixx“ in Wien 5, Gumpendor-
ferstrasse.

Gute Laune Abend
Beste Stimmung beim Gastgeber und 
den zahlreichen Gästen.  Der Wettergott 
hatte letztendlich mitgespielt, Louie 
Austen (unten) war in bester Stimmla-
ge und Voithofers Buff et natürlich mit 
viel Liebe und Können angerichtet. Das 
machte Feierlaune bis lang nach Mitter-
nacht.  Fotos: Iuno

Gäste - freundlich

mehr Fotos auf:
www.iuno.at

Louie Austen Stargast im Iuno
Christian Voithofer & Friends präsentierten ein gelun-
genes musikalisches Erstlingswerk: die CD City-Lounge

Iuno-Chef Christian Voithofer (g.r.) & Friends: DJ Tom de Belfore, Gerhard Mayrhofer, Stargast Louie Austen, 
Roswitha Eidler, Otto Strauss und Michi Quaisser (v.l.) Foto: vukovits
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Ihr Iuno-Gutschein 
über 

25.- Euro

Einzulösen nur im Restaurant Iuno in 
Münchendorf ab einer Konsumations-
höhe von € 90.- Der Gutschein kann 
nicht in bar abgelöst werden, sondern 
wird ausschließlich im Rahmen Ihrer 
Konsumation in Abzug gebracht. 

Gültig bis 30. Oktober 2009

Sie sind am Wort!
Liebe Gäste: Ihre Meinung ist uns immer 
besonders wichtig. Natürlich  überlegen 
wir sehr gründlich, wie wir Sie zufrie-
denstellen können. Ihr absolutes Wohl-
befi nden in unserem Haus ist oberstes 
Ziel unserer Bemühungen. Und Ihr 
Lob freut und motiviert uns natürlich 
enorm. Noch mehr lernen wir aber aus 
Ihrer Kritik, die für uns nie unange-
nehm sein kann. Nur daraus entstehen 
neue Anregungen und Verbesserungen 
in unserem Service oder in der Th emen-
auswahl. Niemand kann unsere Arbeit 
besser einschätzen und bewerten als 
Sie. Wenn Sie sich nur ein paar Minuten 
für ein kurzes Fax, ein Mail oder sogar 
ein mündliches Feedback Zeit nehmen, 
ist das eine großartige Sache, für die wir 
uns herzlich bedanken. Auf bald im 
Restaurant Iuno in Münchendorf. 
Darauf freuen wir uns! 
Ihr Iuno-Team

Dieses Mail erreichte uns am 14. August 09

Sehr geehrter Herr Voithofer, 
liebes Iuno-Team!

 Durch einen Zeitungsartikel auf Ihr Lo-
kal aufmerksam geworden, haben mein 
Mann und ich gestern einen wahrlich 
perfekten Abend bei Trüff el, Steinpilz 
& Co verbracht. Ein großes Lob an die 
Küche – wir haben die Köstlichkeiten 
genossen und schwärmen noch heute von 
den perfekten Kompositionen die das 
Küchenteam „gezaubert“ hat. Und ein 
ebenso großes und herzliches Danke an 
die Servicemannschaft, wir haben uns 
rundum perfekt betreut und damit so 
richtig wohl gefühlt. Ein extra DANKE an 
denjenigen oder diejenige die mir die ganz 
persönliche Menükarte verfaßt hat – ich 
habe mich riesig gefreut und werde dieser 
ganz besonderen, weil handgeschrie-
benen, Menükarte auch einen Ehrenplatz 
zuteilen. Zusammengefaßt nochmals ein 
herzliches DANKE für den wunderschö-
nen Abend – wir freuen uns schon auf 
den nächsten im Iuno!
Mit begeisterten und sonnigen Grüßen  
Katharina Spreng

Wir freuen uns über Ihre Meinung, 
schreiben Sie uns doch bitte. 

Mail: offi ce@iuno.at

Mitmachen und gewinnen / Christian Voit-
hofer ist ein leidenschaftlicher Koch und lebt
für seine Gäste. Und das schon seit sehr lan-
ger Zeit. So lange, dass er schon bald ein tol-
les Jubiläum feiern kann und 
wird. Mit Ihnen, wenn Sie
dazu Lust haben. Am 17. No-
vember 2009 wird der dritte 
Geburtstag des Restaurants 
Iuno in Münchendorf gefeiert. 
Mehr noch, Christian Voitho-
fers Genusswelt gibt es schon 
seit ... Jahren. Genau das wür-
den wir gerne von Ihnen wis-
sen. Wie lange gibt es die Voit-
hofer Genusswelt schon? Nicht
schwer die Frage zu beantwor-
ten, wenn Sie ein wenig aufmerksam diese 
neue Ausgabe der Voithofer-News gelesen ha-

ben. Wenn Sie es wissen und uns die richtige 
Antwort zusenden, dann können Sie ge-
winnen: einen Gutschein für einen tollen 
Abend für zwei Personen im Wert von 100.- 

Euro winkt den Gewinnern. 
Mitmachen ist ganz ein-
fach: Die richtige Antwort 
auf eine Postkarte schrei-
ben und absenden an: Iuno-
Restaurant, Hauptstrasse8, 
A- 2482 Münchendorf. Na-
türlich gilt auch ein Mail an:
offi  ce@iuno.at oder ein Fax
an: 02259/87029. Einsende-
schluss ist der 30. Oktober 
2009. Der Gewinner wird 
schriftlich verständigt. Die

Ablöse des Gutscheines in bar ist nicht mög-
lich. Wir drücken Ihnen die Daumen.

Iuno- Gewinnspiel: Dinner für zwei
Wenn Sie nur eine Frage richtig beantworten, können Sie 
einen Abend für zwei Personen gewinnen: Wert € 100.-

Gewinnfrage:

  Wie lange gibt es die 
Voithofer Genusswelt?

 
10 Jahre
15 Jahre
20 Jahre

iuno-interaktiv



B17 - WR. NEUSTÄDTER STRASSE 3 • TRAISKIRCHEN • CALL 0 22 52 - 508 171 • www.cityplaza.at

WOMEN - MEN - SEXY UNDERWEAR - SHOES - BAGS - BELTS

€ 20,-Gutschein ÜBer
a u f  d i e  n e u e  K o l l e K t i o n
Gutschein gültig ab einem einkauf von € 100,- (nicht für reduzierte Ware) • Ein Gutschein pro Person, gültig bis 31.11.09
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Beim Kauf einer TAG Heuer Sonnenbrille erhalten Sie  
einen Gutschein für ein 6-Gang Trüffel-Menü inkl. Wein  
für 2 Personen im Restaurant IUNO, Münchendorf.

G U T S C H E I N

2325 Himberg • Hauptplatz 7
02235 87 352 • www.opticals.at

TAG Heuer „C- Flex”

Die brandneue Brillenfassung von TAG Heuer.
Höchster Tragekomfort bei nur 3,9 g Gewicht.
Titan, Keramik und Flex Bügeln aus Carbon.
Fragen Sie uns, wir beraten Sie gerne!
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